
HET WAPEN VAN
LINSCHOTEN

By Malou
Lunch - Borrel - Diner - Zaalverhuur 



Lunch menu 
VAN 12:00 TOT 16:00

BROODJES

WISSELEND TWEE-GANGEN 
LUNCHMENU 

van de chef

BROODJES

32,50

UITSMIJTER OP VLOERBROOD // 13

CARPACCIO OP VLOERBROOD // 15,75

ham, kaas of spek naar keuze | sla

parmigiano reggiano | rode ui | truffelmayonaise | zonnepitten mix 
kappertjes | rucola

ZALMRILETTE OP VLOERBROOD // 15,50
kurkuma mayonaise | sojaboontjes | radijs | little gem sla | cress mix

TWEE KROKETTEN OP VLOERBROOD // 12,50
mosterd | sla | kan ook vegetarisch

PINSA // 15,50
whipped geitenkaas | rode biet geroosterd | honing | citroen | pompoenpitten

FLATBREAD // 16
hummus | zoetzure rode ui | komkommer | feta crumble | zongedroogde tomaat
peterselie | gefrituurde kikkererwten 

OP VLOER GEBAKKEN BEENHAM // 14,50
honing mosterd mayonaise | gebakken uitjes | bosui SALADES

PAREL COUS COUS SALADE // 17

SALADE SURF & TURF  // 18,50

pompoen | whipped geitenkaas | granaatappel | amandel
ras el hanout dressing

runderlende | gamba | paprika | tomaat | rode ui | sesamdressing

& MEER

LOADED FRIES //20,50
saté van kippendij | satésaus | spitskool | seroendeng
bosui | mayonaise

PATATJE STOOFVLEES // 19
zwarte knoflook mayonaise| gebakken uitjes 
zoetzure witte kool | bosui

ZOETE AARDAPPEL WAFEL // 14,50
avocado | gepocheerd ei | Hollandaise saus | spinazie

BRIOCHE GETOAST // 18,50
tataki runderlende | gebakken paddestoelen | little gem sla
truffel mayonaise

OOSTERSE POMPOENSOEP // 15
kokos | gamba’s | bosui



BIJGERECHTEN 

HOOFDGERECHTEN

FRIET // 4,75 

2 BROODJES // 3,25
ZOETE AARDAPPEL FRIET // 6,50 

GEMENGDE SALADE // 4,50 

VOORGERECHTEN

3-GANGEN // 42,50 P.P
4-GANGEN // 55 P.P

VERRASSINGSMENU 
Speciaal samengesteld door onze chef!

Diner menu
VANAF 17:30

CREMEUX VAN KNOLSELDERIJ// 14

PATE // 16,50
grove mosterd | peren dulche | brioche

CARPACCIO// 14,75

gepofte schubben |  duindoornbes  |  mandarijnvinaigrette | knoflook mayonaise 
zeesla

OOSTERSE POMPOENSOEP // 15
kokos | gamba | bosui 

GEROOSTERDE MAKREEL // 14,50
spitskool | bosui olie | makreel dressing 

IN HETE OLIE GEGAARDE ROODBAARS // 18,75

truffel mayonaise | rode ui | parmigiano reggiano | kappertjes
zonnepitten mix | rucola

RAVIOLI VAN KALFSWANG// 19
consommé van eekhoorntjesbrood | geroosterde boerenkool

gepofte knolselderij | oesterzwam | geitenkaas 

GEGRILDE RUNDERLENDE // 27,50
truffelsaus  | aardappeltaartje | witlof | peterseliewortel | romanesco 

ROSE GEBAKKEN EENDENBORST // 25
vanille rode port saus | pompoen crème | spruitjes  | witte ui | kastanje
|stoofpeer

LOADED FRIES // 20,50 
 saté van kippendij | satésaus  | spitskool  | seroendeng | bosui | mayonaise

OP DE HUID GEBAKKEN ZEEBAARS // 26,50 
Orzo pasta |  | wilde tomaat geroosterd | basilicum | parmezaanse kaas
pompoenpitten | room | prei

gekonfijte zuurkool | aardappelmousseline | cantharellen | beurre blanc

GEROOSTERDE BOSPEEN// 19
kikkererwten crème | Griekse yoghurt hangop | citroen | walnoten
gefrituurde peterselie

OP DE HUID GEBAKKEN KABELJAUW // 27,50

SUKADE VAN HERT // 24
rode wijn kaneel saus | pastinaak crème & geroosterde pastinaak
stoofpeer | rode kool

GEBAKKEN BLOEDWORST // 14,50
gekarameliseerde appel |  getoast suikerbrood | geroosterde biet
calvados saus



Dessert

WIJNKELDER & FEESTZAAL

Privé dineren of een feest geven?
Informeer bij uw gastvrouw naar onze

wijnkelder en feestzaal.

Neem gerust een kijkje!

CREMEUX VAN VANILLE // 10,50
zoute popcorn |  gekarameliseerde pecan noten |
karamelsaus | vanille roomijs

“MONT BLANC” TARTELETTE // 10,50
vanille & kastanje crème | mascarpone mousse 
hazelnoot roomijs 

SCHWARZWALDER KIRSCH // 10,50
pure chocolade roomijs

FRIANDISES // 7,50
4 stuks wisselend 

KAZEN VAN ARJAN // 14,50
mandarijnen  marmelade | kaaskrokant 

LIKEUREN
TIA MARIA..............................
COINTREAU.............................
BAILEYS..................................
GRAND MARNIER...................
AMARETTO.............................
DRAMBUIE..............................
LIMONCELLO..........................
LIKEUR 43...............................

KOFFIE & THEE

IRISH COFFEE...........................
FRENCH COFFEE.......................
SPANISH COFFEE.....................
ITALIAN COFFEE.......................

KOFFIE MET DRANK

THEE.......................................
VERSE MUNT/GEMBER THEE....
KOFFIE....................................
ESPRESSO...............................
DUBBELE ESPRESSO.................
CAPPUCCINO..........................
LATTE MACCHIATO..................
WARME CHOCOLADEMELK......
MET SLAGROOM......................

3,00
3,90
3,10
3,10
4,25
3,50
4,10
3,70
+1,25

8,75
8,75
8,75
8,75

5,00
5,00
4,50
4,50
5,00
5,50
4,50
4,50


